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Der FIAP profifish Behälter ist aus lebensmittelechtem Kunststoff, formstabil, flexibel und 
vielseitig einsetzbar. Der FIAP profifish Behälter erfüllt anwenderorientierte Forderungen an 
Hygiene, Stabilität, leichte Handhabung und langer Lebensdauer. Der qualitativ hochwertige 
FIAP profifish Behälter ist in 3 Größen lieferbar.
FIAP profifish Containers are made from food safe plastics, dimensionally stable, flexible, 
and suitable for versatile use. FIAP profifish Containers meet application-related requirements 
towards hygiene, stability, ease-of-use, and long service life. High-quality FIAP profifish  
Containers are available in 3 different sizes.

Das FIAP profiwork Fisch- und Waagemesser ist ein exklusiver Handfischtöter für das waid-
gerechte Töten des Fisches mit integriertem Messer und zusätzlicher Waagefunktion.
FIAP profiwork Fish and Weighing Knife is an exclusive manual fish killing device. Its integra-
ted knife and additional weighing function serve to ensure expertly fish killing.

Das FIAP profiwork Fischmesser ist ein hochwertiges, professionelles Fischmesser zum 
Schlachten von jeglicher Art von Fischen und in 2 Größen erhältlich.
FIAP profiwork Fish Knife is a high-quality fish knife, which facilitates the slaughtering of any 
kind of fish. It is available in professional design and two different sizes. 

Das FIAP profiwork Fischmesser schwimmend ist ein hochwertiges, professionelles Fisch-
messer mit schwimmender Funktion zum Schlachten von jeglicher Art von Fischen und in 
2 Größen erhältlich.
FIAP profiwork Floatable Fish Knife is a high-quality floatable fish knife, which facilitates the 
slaughtering of any kind of fish. It is available in professional design and two different sizes.

FIAP profifish Behälter ● FIAP profifish Containers

FIAP profiwork Fisch- und Waagemesser ● FIAP profiwork Fish and Weighing Knife

FIAP profiwork Fischmesser ● FIAP profiwork Fish Knife

FIAP profiwork Fischmesser schwimmend ● FIAP profiwork Floatable Fish Knife

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1356 FIAP profifish Behälter 28 l
FIAP profifish Containers 28 l

28 650 / 600 x 450 / 400 x 122 / 119

1357 FIAP profifish Behälter 50 l
FIAP profifish Containers 50 l

50 650 / 600 x 450 / 400 x 225 / 221

1358 FIAP profifish Behälter 96 l
FIAP profifish Containers 96 l

96 650 / 600 x 450 / 400 x 412 / 400

1356-1 FIAP profifish Behälterdeckel
FIAP profifish Containers lid

520 x 725

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1950 FIAP profiwork Fisch- und Waagemesser
FIAP profiwork Fish and Weighing Knife

90 240 x 35

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1951 FIAP profiwork Fischmesser 150
FIAP profiwork Fish Knife 150

150 275 x 35

1952 FIAP profiwork Fischmesser 200
FIAP profiwork Fish Knife 200

200 350 x 37

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1953 FIAP profiwork Fischmesser 110 schwimmend
FIAP profiwork Floatable Fish Knife 110

110 245 x 32

1954 FIAP profiwork Fischmesser 160 schwimmend
FIAP profiwork Floatable Fish Knife 160

160 300 x 32

1358

1951

1952

1953

1954

1356-1

1357 1356
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Der FIAP profiwork Fischaalkratzer ist bestens zum Ausnehmen von Aalen geeignet und in 
professioneller Ausführung erhältlich.
Available in professional design, FIAP profiwork Fish Eel Scraper is perfectly suited for 
gutting eel. 

Das FIAP profiwork Fischkehlmesser ist zum Aufschlitzen von Fischen geeignet. Durch die 
kurze Klinge werden die Innereien der Fische nicht verletzt.
FIAP profiwork Fish Fillet Knife serves for fish slitting. Thanks to its short blade the fish 
entrails will not be damaged.

FIAP profiwork Fischaalkratzer ● FIAP profiwork Fish Eel Scraper

FIAP profiwork Fischkehlmesser ● FIAP profiwork Fish Fillet Knife

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1955 FIAP profiwork Fischaalkratzer
FIAP profiwork Fish Eel Scraper

45 150 x 25

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1956 FIAP profiwork Fischkehlmesser
FIAP profiwork Fish Fillet Knife

55 150 x 20

Der FIAP profiline Handschuh ist ein absolut hochwertiger und wasserdichter Handschuh aus 
Naturlatex mit Baumwolljerseyfutter. Die Länge des Handschuhs beträgt 310 mm. Der aufgeraute 
Hand- und Fingerbereich gewährleistet ein sicheres Arbeiten mit lebenden und geschlachteten 
Fischen. Die FIAP profiline Handschuhe sind in 4 Größen erhältlich.
Premium-quality and waterproof FIAP profiline Gloves have been made from natural latex and 
provide cotton jersey lining. At a length of 310 mm, the gloves feature 2 mm thickness. Their 
roughened hand and finger parts ensure the safe handling of both, life as well as slaughtered fish. 
FIAP profiline Gloves are available in 4 different sizes.

FIAP profiline Handschuhe ● FIAP profiline Gloves

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

1700 FIAP profiline Handschuhe Größe 7
FIAP profiline Gloves Size 7

1701 FIAP profiline Handschuhe Größe 8
FIAP profiline Gloves Size 8

1702 FIAP profiline Handschuhe Größe 9
FIAP profiline Gloves Size 9

1703 FIAP profiline Handschuhe Größe 10
FIAP profiline Gloves Size 10

Die FIAP profifish Wanne ist der perfekte Begleiter der täglichen Arbeit in 
Fischereibetrieben. Durch den robusten, umlaufenden Aluminium- 
rahmen ist die FIAP profifish Wanne für jegliche Art von Transportaufgaben 
bestens geeignet. Die FIAP profifish Wanne ist in 3 Größen erhältlich.
FIAP profifish Troughs are perfect attendants in fish farms’ day-to-day 
work. Their robust, all-round aluminum frames make FIAP profifish 
Troughs perfectly suitable for any kind of transport activities. FIAP profi-
fish Troughs are available in 3 different sizes.

FIAP profifish Wanne ● FIAP profifish Troughs

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1352 FIAP profifish Wanne 61 l
FIAP profifish Trough 61 l

61 830 / 690 x 540 / 400 x 260

1353 FIAP profifish Wanne 106 l
FIAP profifish Trough 106 l

106 830 / 690 x 570 / 440 x 400

1354 FIAP profifish Wanne 80 l
FIAP profifish Trough 80 l

80 650 / 500 x 400

1352 1353

1354
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Der FIAP profiwork Messerschärfer (Art. Nr. 1957 und Art. Nr. 1958) ist ein professioneller Wetzstahl zum Schärfen 
aller Messer. Mit dem FIAP profiwork Messerschärfer können auch Messer mit Wellen geschärft werden.

FIAP profiwork Knife Sharpener is professional sharpening steel, which facilitates the sharpening of all kinds of 
knives. FIAP profiwork Knife Sharpener also allows for sharpening knives with corrugated blades, and is available in 
3 different versions. 

Der FIAP profiwork Messersterilisierer ist zur pofessionellen Keimbekämpfung in Produktions-
betrieben für 10 – 60 Messer geeignet und in 3 Ausführungen erhältlich.

FIAP profiwork Knife Sterilizer is used for the professional germ control of 10 – 60 knives in 
production plants, and is available in 3 different versions.

Der FIAP profiwork Messerhalter dient zur sicheren Messeraufbewahrung und ist in 
2 Ausführungen (aus Edelstahl oder aus Kunststoff mit doppeltem Magnet) erhältlich.

FIAP profiwork Knife Holder facilitates simple handling in daily operations. It is available in two 
different versions: one has been made from stainless steel; the other version has been made 
from plastic and features a twin-magnet. 

Der FIAP profiwork UV Sterilisator ist ein Messermagnethalter mit automatischer Sterilisation 
und automatischer Sterilisationskontrolle bzw. Beendigung.

FIAP profiwork UV Sterilizer is a magnetic knife holder, featuring automatic sterilization function 
and automatic sterilization control or stop, respectively. 

FIAP profiwork Messerschärfer ● FIAP profiwork Knife Sharpener

FIAP profiwork Messersterilisierer ● FIAP profiwork Knife Sterilizer

FIAP profiwork Messerhalter ● FIAP profiwork Knife Holder

FIAP profiwork UV Sterilisator ● FIAP profiwork UV Sterilizer

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Description 

Abmessung mm
Dimension mm

1957 FIAP profiwork Wetzstahl rund
FIAP profiwork Knife Sharpener round-shaped

430 x 45

1958 FIAP profiwork Wetzstahl oval
FIAP profiwork Knife Sharpener oval-shaped

430 x 50

1959 FIAP profiwork Messerschärfer
FIAP profiwork Knife Sharpener

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Kapazität
Capacity

Abmessung mm
Dimension mm

1960 FIAP profiwork Messersterilisierer Mini
FIAP profiwork Knife Sterilizer Mini

10 Messer
10 Knives

300 x 350 x 160

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1963 FIAP profiwork Messerhalter
FIAP profiwork Knife Holder

300 x 300 x 85

1964 FIAP profiwork Messerhalter Magnet
FIAP profiwork Knife Holder magnet

500

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Abmessung mm
Dimension mm

1965 FIAP profiwork UV Sterilisator Mini
FIAP profiwork UV Sterilizer Mini

   500 x 150 x 600

1959

1957

1958

1963

1964
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Der FIAP profiwork Fischzerlegetisch ist ein praktischer Arbeitstisch aus Edelstahl und in 
zwei Ausführungen erhältlich.

FIAP profiwork Fish Cutting Table is a convenient workbench, has been made from stainless 
steel, and is available in two different versions. 

Die FIAP profiline Schürze weiß wird aus PVC speziell für die Fischindustrie gefertigt.  
Die weiße Färbung der FIAP profiline Schürze weiß entspricht den Hygiene Richtlinien der 
Lebensmittelindustrie.

FIAP profiline White Apron has been made from PVC to specifically meet the fishing 
industry’s requirements. Its white color complies with food industry hygiene guidelines.

Der FIAP profiwork Fischabfallbehälter ist ein hochwertiger, aus Edelstahl gefertigter 
Behälter mit einem Fassungsvolumen von 300 Litern. Der FIAP profiwork Fischabfall
behälter wird mit einem integriertem Abfüllzapfen im Boden geliefert und ist perfekt für 
Schlachtabfälle geeignet.

High-quality stainless steel FIAP profiwork Fish Waste Tank features a volumetric capacity 
of 300 liters. FIAP profiwork Fish Waste Tank will be supplied with integrated filling tap in the 
base, and is perfectly suitable for all kinds of slaughterhouse waste.

Der FIAP profiwork Eimer ist aus Edelstahl mit geschlossenem, verstärkten Boden und 
einem Inhalt von 10 Litern.

FIAP profiwork Bucket has been made from stainless steel and features an enclosed, 
reinforced base as well as a volumetric capacity of 10 liters.

FIAP profiwork Fischzerlegetisch ● FIAP profiwork Fish Cutting Table

FIAP profiline Schürze ● FIAP profiline Apron

FIAP profiwork Fischabfallbehälter ● FIAP profiwork Fish Waste Tank

FIAP profiwork Eimer ● FIAP profiwork Bucket

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1967 FIAP profiwork Fischzerlegetisch Mini
FIAP profiwork Fish Cutting Table Mini

   800 x 600 x 850

1968 FIAP profiwork Fischzerlegetisch Maxi
FIAP profiwork Fish Cutting Table Maxi

1.200 x 700 x 850

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Länge mm
Length mm

1710 FIAP profiline Schürze weiß 110
FIAP profiline White Apron 110

1.100

1711 FIAP profiline Schürze weiß 120
FIAP profiline White Apron 120

1.200

1712 FIAP profiline Schürze weiß 130
FIAP profiline White Apron 130

1.300

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1969 FIAP profiwork Fischabfallbehälter
FIAP profiwork Fish Waste Tank

300 700 x 700 x 850

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1970 FIAP profiwork Eimer
FIAP profiwork Bucket

10 640 x 310

1967

1968
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Die FIAP profiwork Reinigungsanlage wird aus Edelstahl gefertigt und dient der Reinigung 
von Schürzen und Handschuhen in lebensmittelverarbeitenden Betrieben. Die FIAP profi­
work Reinigungsanlage verfügt über eine automatische Reinigungsmitteldosierung und 
2 integrierten Reinigungsbürsten (je 1.000 mm Länge). Durch diesen leichten Reinigungs
prozess wird die Arbeit in jedem Produktionsbetrieb erleichtert.

FIAP profiwork Cleaning System has been made from stainless steel and serves to clean 
aprons and gloves in food-processing facilities. FIAP profiwork Cleaning System has been 
equipped with automatic cleaning agent dosing and features 2 integrated cleaning brushes  
(of 1.000 mm length each). This easy cleaning process serves to facilitate work in each and 
every production plant. 

FIAP profiwork Reinigungsanlage ● FIAP profiwork Cleaning System

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Stromart 
Power

Leistung W
Output W

1971 FIAP profiwork Reinigungsanlage
FIAP profiwork Cleaning System

400 V / 50 – 60 Hz 250

Der FIAP profiline Handschuh mit Ärmel sorgt mit seiner rauhen Oberfläche für einen sicheren 
Halt des Fisches. Vollgelaufene Handschuhe und nasse Ärmel gehören der Vergangenheit an. 
Dieser widerstandsfähige Handschuh mit angeschweißtem Ärmel aus gummierten Leinen hat 
eine Länge von 600 mm.

Thanks to their roughened surface, these gloves ensure safe fish handling. Water-filled gloves 
and wet sleeves are a thing of the past. The robust gloves with welded on gauntlets made from 
rubberized linen feature a length of 600mm. 

FIAP profiline Handschuhe mit Ärmel ● FIAP profiline Gauntlet Gloves

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

1704 FIAP profiline Handschuhe mit Ärmel
FIAP profiline Gauntlet Gloves 

Die FIAP profiline Armstulpe mit einer Länge von 600 mm ist der Profi unter den Armschonern. 
Am Handende der FIAP profiline Armstulpe ist eine Neopren Manschette und am Armende ein 
Klettbund eingearbeitet. 

FIAP profiline Oversleeves are the Number One oversleeves. They feature a length of 600 mm, 
as well as neoprene wristbands at the lower and Velcro cuffs at the top end. 

FIAP profiline Armstulpen ● FIAP profiline Oversleeves

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

1705 FIAP profiline Armstulpen
FIAP profiline Oversleeves

Der FIAP profiline Armschoner ist aus Softflex mit Gummibandzug an beiden Enden und sehr 
angenehm zu tragen. Die Länge der grünen FIAP profiline Armschoner beträgt 450 mm.

FIAP profiline Protective Sleeves have been made from Softflex with elastic band drawstring at 
both ends, and are most comfortable. Green-colored FIAP profiline Protective Sleeves feature a 
length of 450 mm. 

FIAP profiline Armschoner ● FIAP profiline Protective Sleeves

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

1706 FIAP profiline Armschoner
FIAP profiline Protective Sleeves
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1973

1974

1975

Das FIAP profiwork Fischlachsmesser ist ein ideales hochwertiges Messer zur Verarbeitung von Lachs. Durch  
eingearbeitete Kullen in der 300 mm langen Klinge lässt sich Lachs hauchdünn aufschneiden.
FIAP profiwork Fish Salmon Knife is the ideal high-quality knife for processing salmon. Its 300 mm blade with fluted 
edge allows for slicing salmon ultra-thin. 

Das FIAP profiwork Fischfiletiermesser ist ein hochwertiges und handliches Filetiermesser. 
Die flexible Klinge ist speziell zum Filetieren von Fischen geeignet und in 3 Größen erhältlich.
High-quality and stylish FIAP profiwork Fish Filleting Knife features convenient handles. 
Being equipped with a flexible blade particularly suitable for filleting, FIAP profiwork Fish 
Filleting Knife is available in 3 different sizes.

Durch das kunststoffbeschichtete Edelstahlgewebe des FIAP profiwork Fischfiletierhand-
schuhes ist eine Verletzungsgefahr beim Filetieren ausgeschlossen. Trotz des Stahlgewebes 
ist der Handschuh angenehm weich. 
Thanks to FIAP profiwork Fish Filleting Glove’s plastic-coated stainless steel fabric, any risk 
of injury at filleting can be excluded. Despite its steel fabric, the glove is comfortable soft to wear. 

Das FIAP profiwork Fischfiletierbrett ist ein großes Holzbrett zum einfachen Filetieren der Fische.
FIAP profiwork Fish Filleting Board is a large-sized wooden board, which allows for convenient 
fish filleting. 

Die FIAP profiwork Tragetasche ist aus PVC, sehr robust und vielseitig in der Fischverarbeitung oder im Fisch
marketing einsetzbar. Eine Bestelleinheit der FIAP profiwork Tragetasche besteht aus 100 Tragetaschen.
FIAP profiwork Carry Bag has been made from PVC, and is extremely robust. It is versatile in fish processing or fish 
marketing. One order unit comprises 100 Carry Bags. 

FIAP profiwork Fischlachsmesser ● FIAP profiwork Fish Salmon Knife

FIAP profiwork Fischfiletiermesser ● FIAP profiwork Fish Filleting Knife

FIAP profiwork Fischfiletierhandschuh ● FIAP profiwork Fish Filleting Glove

FIAP profiwork Fischfiletierbrett ● FIAP profiwork Fish Filleting Board

FIAP profiwork Tragetasche ● FIAP profiwork Carry Bag

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1972 FIAP profiwork Fischlachsmesser
FIAP profiwork Fish Salmon Knife

300 395 x 35

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Klinge mm
Blade mm

Abmessung mm
Dimension mm

1973 FIAP profiwork Fischfiletiermesser
FIAP profiwork Fish Filleting Knife

150 290 x 38

1974 FIAP profiwork Fischfiletiermesser
FIAP profiwork Fish Filleting Knife

180 310 x 40

1975 FIAP profiwork Fischfiletiermesser
FIAP profiwork Fish Filleting Knife

260 370 x 42

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Größe
Size

1976 FIAP profiwork Fischfiletierhandschuh
FIAP profiwork Fish Filleting Glove

L
L

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1977 FIAP profiwork Fischfiletierbrett
FIAP profiwork Fish Filleting Board

710 x 180

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1978 FIAP profiwork Tragetasche
FIAP profiwork Carry Bag

460 x 520
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Der FIAP profiwork Fischkasten erfüllt alle Voraussetzungen für den optimalen Transport von geschlachtetem 
Frischfisch. Das Schmelzwasserablaufsystem garantiert beste Fischqualität, denn die verderblichen Substanzen Blut, 
Schleim, Tran und Schmelzwasser fließen durch Ablaufrinnen direkt nach außen, egal ob Sie einen oder zehn Kästen 
gestapelt haben. Der robuste und langlebige FIAP profiwork Fischkasten ist in 3 Größen erhältlich und für den täg-
lichen Einsatz bestens geeignet.
FIAP profiwork Fish Box meets all requirements for perfect transportation of slaughtered fresh fish. Its melt water 
drain system ensures best fish quality, since its gutters serve to directly drain off the perishable substances blood, 
slime, fish oil, and melt water – no matter, if one or ten boxes have been stacked. Robust and durable FIAP profiwork 
Fish Box is available in 3 different sizes and perfectly suitable for daily use.

Der FIAP profiwork Fischentschupper ist in 2 Größen erhältlich, aus Edelstahl gefertigt und 
mit perfekten Haltegriff bestens für den täglichen Einsatz geeignet..
FIAP profiwork Fish Scaler is available in 2 different sizes and has been made from stainless 
steel. Its perfect handle makes it ideally suitable for daily use. 

Der FIAP profiwork Fischfiletierkamm ist ein universeller Helfer bei der Fischverarbeitung.
FIAP profiwork Fish Filleting Comb is universal auxiliary in fish processing.

Die aus Edelstahl gefertigte FIAP profiwork Fischgrätenzange ermöglicht das optimale 
Greifen und Entfernen der Fischgräten.
Stainless steel FIAP profiwork Fish Bone Tongs facilitate the perfect gripping and removal of 
fish bones. 

Die aus Edelstahl gefertigte FIAP profiwork Fischflossenschere ist für den täglichen Einsatz 
und den perfekten Schnitt.
Stainless steel FIAP profiwork Fish Fin Shears are suitable for daily use and facilitate perfect cuts. 

FIAP profiwork Fischkasten ● FIAP profiwork Fish Box

FIAP profiwork Fischentschupper ● FIAP profiwork Fish Scaler

FIAP profiwork Fischfiletierkamm ● FIAP profiwork Fish Filleting Comb

FIAP profiwork Fischgrätenzange ● FIAP profiwork Fish Bone Tongs

FIAP profiwork Fischflossenschere ● FIAP profiwork Fish Fin Shears

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1979 FIAP profiwork Fischkasten
FIAP profiwork Fish Box

35 800 x 450 x 190

1980 FIAP profiwork Fischkasten
FIAP profiwork Fish Box

60 800 x 450 x 270

1981 FIAP profiwork Fischkasten
FIAP profiwork Fish Box

75 890 x 560 x 240

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1982 FIAP profiwork Fischentschupper Hobby
FIAP profiwork Fish Scaler Hobby

220 x 50

1982-1 FIAP profiwork Fischentschupper Profi
FIAP profiwork Fish Scaler Profi

295 x 65

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1983 FIAP profiwork Fischfiletierkamm
FIAP profiwork Fish Filleting Comb

200 x 70

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1984 FIAP profiwork Fischgrätenzange
FIAP profiwork Fish Bone Tongs

142 x 24

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1985 FIAP profiwork Fischflossenschere
FIAP profiwork Fish Fin Shears

220 x 90

1979

1980

1981

1982

1982-1
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Die FIAP profiwork Fischbetäubung ist ein robustes und wartungsarmes Gerät zur  
Betäubung und Tötung von Schlachtfischen. Die regulierbare, digitale Steuerungseinrichtung 
ermöglicht die Anpassung der Stromstärke auf den jeweiligen Bedarf. Blutungen im Gewebe 
durch zu starke Stromflüsse werden durch die Regulierung bei richtiger Einstellung unter-
bunden. Die Verwendung der Plattenelektrode garantiert im Gegensatz zu anderen Modellen 
mit Gitterelektroden einen gleichmäßigen Aufbau des elektrischen Feldes. Dieses Feld 
betäubt oder tötet den Fisch je nach Einstellungsstärke des Feldes. Mit der FIAP profiwork 
Fischbetäubung erzielt man  im Einstellungsbereich 1 – 4 eine Betäubung des Fisches. Im 
Einstellungsbereich 5 – 9 wird der Fisch getötet. Die Betäubungszeit ist fest auf 90 Sekunden 
eingestellt. Die FIAP profiwork Fischbetäubung ist komplett anschlussfertig und in 3 Größen 
erhältlich. Im Lieferumfang der FIAP profiwork Fischbetäubung ist ein Behälter, eine digitale 
Steuerungseinheit mit Sicherheitstrenntrafo und ein Kontaktschalter für den mitgelieferten 
Deckel enthalten. Die FIAP profiwork Fischbetäubung ermöglicht eine schnelle und 
schmerzlose Tötung des Fisches gemäß den Anforderungen des Tierschutzes und Veterinärs.

FIAP profiwork Fish Stunner is a robust and low-maintenance device for the stunning and 
killing of slaughter fish. Its adjustable digital control unit allows for adjusting the current intensi-
ty to individual needs. Tissue hemorrhage caused by too intensive current flow can be avoided 
by correct settings. Unlike models, which feature grid electrodes, the plate electrode deployed 
ensures the electric field’s consistent structure. Depending on the set field intensity, the device 
serves to either stun or kill fish. At settings ranging from 1 – 4, FIAP profiwork Fish Stunner 
will stun the fish. Settings from 5 – 9 will kill the fish. The stunning time has been pre-set to 90 
seconds.
FIAP profiwork Fish Stunner is wired all ready for connection and available in 3 different ver-
sions. Its delivery scope comprises one container, one digital control unit plus safety isolating 
transformer, as well as one contact switch for the also included lid. 
FIAP profiwork Fish Stunner facilitates quick and pain-free fish killing in accordance with 
animal protection and veterinary requirements. 

FIAP profiwork Fischbetäubung ● FIAP profiwork Fish Stunner

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Stromart
Power

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1986 FIAP profiwork Fischbetäubung Mini
FIAP profiwork Fish Stunner Mini

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 60 650 / 600 x 450 / 400 x 412 / 400

1986-1 FIAP profiwork E-BOX
FIAP profiwork E-BOX

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 250 x 160 x 130

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Stromart
Power

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1987 FIAP profiwork Fischbetäubung Medi
FIAP profiwork Fish Stunner Medi

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 525 1.200 / 1.118 x 800 / 718 x 800 / 646

1986-1 FIAP profiwork E-BOX
FIAP profiwork E-BOX

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 250 x 160 x 130

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Stromart
Power

Volumen l
Volume l

Abmessung mm
Dimension mm

1988 FIAP profiwork Fischbetäubung Maxi
FIAP profiwork Fish Stunner Maxi

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 610 1.200 / 1.115 x 1.000 / 910 x 760 / 575

1986-1 FIAP profiwork E-BOX
FIAP profiwork E-BOX

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 250 x 160 x 130

1986

1987

1988
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1992

Die FIAP profiwork Salmofix – das Original aus dem Hause FIAP – ist seit Jahr-
zehnten im Einsatz. Als Schlachthilfe für Fischzuchten und kleinere bis mittlere 
Produktionsbetriebe hat sich die FIAP profiwork Salmofix 1.000-fach bewährt. Die 
FIAP profiwork Salmofix ermöglicht es, in nur einem Arbeitsgang, Speisefische 
räucherfähig auszunehmen und perfekt zu säubern.
Kurzbeschreibung des Arbeitsvorganges:
Der Speisefisch (200 – 1.300 g) wird durch das FIAP profiwork Salmofix Messer 
geöffnet und durch nachfolgendes Ansetzen an den FIAP profiwork Salmofix Kopf 
komplett von sämtlichen Innereien befreit. Selbst die Fischnieren werden durch das 
speziell geformte Mundstück des FIAP profiwork Salmofix Kopfs komplett entfernt.
Die pneumatisch gesteuerte Klinge (betätigt durch die FIAP profiwork Salmofix 
Pilztaste) trennt den Schlund des Fisches ab. Die Kiemen können, falls gewünscht, 
im gleichen Arbeitsgang entfernt werden. Durch den praxisgerechten Aufbau 
der FIAP profiwork Salmofix lässt sich eine Stundenleistung von ca. 300 – 400 
Speisefische erreichen. Ideal ist die FIAP profiwork Salmofix auch in Kombination 
mit der FIAP profiwork Fischauswaschbürste.
Die FIAP profiwork Salmofix ist als Wandmodell oder Tischmodell lieferbar. Im 
Lieferumfang beider Modelle ist ein FIAP profiwork Salmofix Kopf, ein FIAP 
profiwork Salmofix Sauger, ein FIAP profiwork Salmofix Kompressor und alle 
benötigten Anschlussteile enthalten.

FIAP profiwork Salmofix – FIAP’s original – has been in practical use for decades. 
Being a slaughtering aide for fish farms as well as for small to medium-sized pro-
duction plants, FIAP profiwork Salmofix has been tried and tested. FIAP profiwork 
Salmofix facilitates ready-to-kipper gutting and perfect cleaning of food fish in one 
single working step.
Food fish (of 200 – 1300 grams of weight) will be opened by FIAP profiwork 
Salmofix’s Knife, and subsequently be cleaned completely from all entrails by FIAP 
profiwork Salmofix’s Head. The perfectly shaped die affixed to FIAP profiwork 
Salmofix’s Head will even fully remove fish kidneys. 
A pneumatically controlled blade (actuated by means of FIAP profiwork Salmofix’s 
Mushroom Button) cuts off the fish gorge. If requested, gills can also be removed at 
this operational step. FIAP profiwork Salmofix’s practice-oriented design allows for 
achieving an hourly output of approx. 300 – 400 food fish.
FIAP profiwork Salmofix can also be perfectly combined with FIAP profiwork 
Fish Cleaning Brush Machine. FIAP profiwork Salmofix is available for wall-
mounting or as table-top unit. Both models’ delivery scope comprises one FIAP 
profiwork Salmofix Head, on FIAP profiwork Salmofix Suction Device, one FIAP 
profiwork Salmofix Compressor, as well as all required connections. 

FIAP profiwork Salmofix ● FIAP profiwork Salmofix

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Stromart
Power

Abmessung mm
Dimension mm

1990 FIAP profiwork Salmofix Wand
FIAP profiwork Salmofix Wall-Mounted

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 950 x 650 x 1.500

1991 FIAP profiwork Salmofix Tisch
FIAP profiwork Salmofix Table-Top

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 1.200 x 600 x 875 / 1.500

1992 FIAP profiwork Salmofix Kopf
FIAP profiwork Salmofix Head

115 - 240 V / 50 - 60 Hz 220 x 340 x 800

1992-1 FIAP profiwork Salmofix Manuell
FIAP profiwork Salmofix manuel

170 x 170 x 670

1990

1991

1992-1
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Hier bieten wir Ihnen den FIAP profiwork Salmofix Sauger und auch den FIAP profiwork Salmofix Saugerkopf 
einzeln als Ersatzteil für die FIAP profiwork Salmofix. 
We offer both, FIAP profiwork Salmofix Suction Device as well as FIAP profiwork Salmofix Suction Head separately 
as spare part for FIAP profiwork Salmofix.

FIAP profiwork Salmofix Sauger ● FIAP profiwork Salmofix Suction Device

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Stromart
Power

Abmessung mm
Dimension mm

                               FIAP profiwork Salmofix Sauger
FIAP profiwork Salmofix Suction Device

220 - 240 V / 50 - 60 HZ Ø 400 x 800

1990-3 FIAP profiwork Salmofix Saugerkopf
FIAP profiwork Salmofix Suction Head

220 - 240 V / 50 - 60 HZ Ø 400 x 300

Der FIAP profiwork Salmofix Kompressor erzeugt die notwendige Druckluft für den pneumatischen Zylinder.
The FIAP profiwork Salmofix compressor generates air for pneumatic cylinders.

FIAP profiwork Salmofix Kompressor ● FIAP profiwork Salmofix Compressor

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification 

Stromart
Power

Abmessung mm
Dimension mm

1990-1 FIAP profiwork Salmofix Kompressor
FIAP profiwork Salmofix Compressor

220 - 240 V / 50 - 60 HZ 550 x 250 x450

Das FIAP profiwork Salmofix Messer ist das komplette Ersatzmesser für die FIAP profiwork Salmofix.
FIAP profiwork Salmofix Knife is the complete substitute knife for FIAP profiwork Salmofix.

FIAP profiwork Salmofix Messer ● FIAP profiwork Salmofix Knife

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1990-4 FIAP profiwork Salmofix Messer
FIAP profiwork Salmofix Knife

85 x 40 x 10

Das FIAP profiwork Salmofix Ventil ist das Ersatzpneumatikventil für den FIAP profiwork Salmofix Kopf.
FIAP profiwork Salmofix Valve is the substitute pneumatic valve for FIAP profiwork Salmofix Head.

FIAP profiwork Salmofix Ventil ● FIAP profiwork Salmofix Valve

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1990-5 FIAP profiwork Salmofix Ventil
FIAP profiwork Salmofix Valve

55 x 30 x 28

Der FIAP profiwork Salmofix Zylinder ist der Ersatzpneumatikzylinder für den FIAP profiwork Salmofix Kopf.
FIAP profiwork Salmofix Cylinder is the substitute pneumatic cylinder for FIAP profiwork Salmofix Head.

FIAP profiwork Salmofix Zylinder ● FIAP profiwork Salmofix Cylinder

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1990-6 FIAP profiwork Salmofix Zylinder
FIAP profiwork Salmofix Cylinder

Ø 20 x 130

Die FIAP profiwork Salmofix Pilztaste ist die Ersatzpilztaste für den FIAP profiwork Salmofix Kopf.
FIAP profiwork Salmofix Mushroom Button is the substitute mushroom button for FIAP profiwork Salmofix Head.

FIAP profiwork Salmofix Pilztaste ● FIAP profiwork Salmofix Mushroom Button

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1990-7 FIAP profiwork Salmofix Pilztaste
FIAP profiwork Salmofix Mushroom Button

Ø 35 x 55

Ø 20 mm

1990-2
1990-3
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Die FIAP profiwork Schlachtmaschine wird seit über 25 Jahren hergestellt und erfüllt 
höchste Qualitätsansprüche. Bei der Entwicklung der FIAP profiwork Schlachtmaschine 
wurde auf anfällige und komplizierte Technik verzichtet. Die Schlachtmaschine setzt neue 
Maßstäbe bei der Wartung, Handhabung und der Lebensdauer.
Die sofortige Einsatzbereitschaft per Knopfdruck ermöglicht ein rentables Arbeiten auch bei 
kleinen Mengen. Die FIAP profiwork Schlachtmaschine hat eine Kapazität von 1.700 – 2.100 
Fischen pro Stunde. Zum Auflegen werden die Fische mit geöffnetem Kiemendeckel und dem 
Bauch nach oben zwischen die auf der Transportkette befindlichen Haken geschoben. 
Beim Schlachtvorgang bleiben die Eingeweide unverletzt. Es können Forellen und Saiblinge 
verarbeitet werden. Die FIAP profiwork Schlachtmaschine wird aus Edelstahl gefertigt, ist 
nahezu wartungsfrei (ausgenommen Verschleißteile wie Messer und Bürsten) und in 2 Aus-
führungen erhältlich.

FIAP profiwork produced for more than 25 years, FIAP profiwork Slaughter Machine meets 
highest quality requirements. FIAP profiwork Slaughter Machine’s design spares delicate 
and complicated technology. This benchmarking slaughter machine sets new standards with 
respect to maintenance, handling, and economic life time.
Its immediate operability at the touch of a button facilitates efficient handling even of small 
quantities. FIAP profiwork Slaughter Machine features a capacity of 1700 fish per hour. In 
order to feed them into the machine, ventrally upturned fish with open gill covers are placed 
between the hooks on the conveyor chain.
The entrails will not be damaged during the actual slaughtering process. The machine allows 
for processing trout and char. It has been made from stainless steel and requires almost no 
servicing (except for knives and brushes). 

FIAP profiwork Schlachtmaschine ● FIAP profiwork Slaughter Machine

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Leistung W
Output W

Stromart
Power

Wasserbedarf l / h
Water demand l / h

Kapazität Fische / h
Capacity of fish / h

Gewicht kg
Weight kg

Abmessung mm
Dimension mm

1993 FIAP profiwork Schlachtmaschine 1.700
FIAP profiwork Slaughter Machine 1.700

   900 400 V / 50 Hz 200 - 400 1.700 150 1.500 x 400 x 1.300

1993-1 FIAP profiwork Schlachtmaschine 2.100
FIAP profiwork Slaughter Machine 2.100 

1.270 400 V / 50 Hz 400 - 600 2.100 285 2.200 x 600 x 1.700

Hebelposition unten
Lever position bottom

450 – 650 g

Hebelposition mitte
Lever position central

300 – 500 g

Hebelposition oben
Lever position top

250 – 350 g

Durch einen Hebel an der Auflageseite können durch Umschalten 
während des Betriebs folgende Stückgewichte gewählt werden:

Turning a lever on the insertion side during operation facilitates selecting 
between the following unit weights:

1993

1993-1
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Die FIAP profiwork Fischauswaschbürste ist die perfekte Arbeitsbegleitung für die FIAP 
profiwork Salmofix. Durch eine rotierende Bürste und regelbare Frischwasserzufuhr werden 
nach dem Schlachtvorgang alle Blut- oder Hautreste sauber entfernt. 
Die aus Edelstahl gefertigte FIAP profiwork Fischauswaschbürste ist in 2 Ausführungen als 
Wand- und Standmodel erhältlich und durch eine Fixierungsschraube sind beide Modelle von 
900 mm – 1.400 mm höhenverstellbar.
Im Lieferumfang der FIAP profiwork Fischauswaschbürste ist ein 1,5 Meter Anschlusskabel 
mit einem CEE 16A Anschlussstecker enhalten.

FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine is perfect auxiliary equipment for FIAP profiwork 
Salmofix. A rotating brush plus adjustable fresh water supply serve to cleanly remove any and all 
blood and skin residues after slaughtering.  
FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine has been made from stainless steel and is availa-
ble in two different versions: for wall-mounting or as free-standing model. 
Both models have been equipped with a fixing screw, which allows for adjusting their height from 
900 to 1400 mm. 
FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine’s delivery scope comprises a 1.5 meter connection 
cable with CEE 16A connector plug.

FIAP profiwork Fischauswaschbürste ● FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

1994-1 FIAP profiwork Fischauswaschbürste Motor
FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine Motor

1994-2 FIAP profiwork Fischauswaschbürste
FIAP profiwork Fish Cleaning Brush

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Leistung W
Output W

Stromart
Power

Abmessung mm
Dimension mm

1994 FIAP profiwork Fischauswaschbürste Wand
FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine Wall-Mounted

370 380 - 400 V / 50 - 60 Hz 400 x 400 x 900 – 1.400

1995 FIAP profiwork Fischauswaschbürste Stand
FIAP profiwork Fish Cleaning Brush Machine Free-Standing

370 380 - 400 V / 50 - 60 Hz 400 x 400 x 900 – 1.400

Ersatzteile / Spare parts

1994

1995

1994-1 1994-2

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Leistung W
Output W

Stromart
Power

Wasserbedarf l / h
Water demand l / h

Kapazität Fische / h
Capacity of fish / h

Gewicht kg
Weight kg

Abmessung mm
Dimension mm

1993 FIAP profiwork Schlachtmaschine 1.700
FIAP profiwork Slaughter Machine 1.700

   900 400 V / 50 Hz 200 - 400 1.700 150 1.500 x 400 x 1.300

1993-1 FIAP profiwork Schlachtmaschine 2.100
FIAP profiwork Slaughter Machine 2.100 

1.270 400 V / 50 Hz 400 - 600 2.100 285 2.200 x 600 x 1.700
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Der FIAP profiline Handschuh ist ein absolut hochwertiger und wasserdichter Handschuh 
aus Naturlatex mit Baumwolljerseyfutter. Die Länge des Handschuhs beträgt 310 mm. Der 
aufgeraute Hand- und Fingerbereich gewährleistet ein sicheres Arbeiten mit lebenden und 
geschlachteten Fischen. Die FIAP profiline Handschuhe sind in 4 Größen erhältlich.

Premium-quality and waterproof FIAP profiline Gloves have been made from natural latex 
and provide cotton jersey lining. At a length of 310 mm, the gloves feature 2mm thickness. 
Their roughened hand and finger parts ensure the safe handling of both, life as well as slaugh-
tered fish. FIAP profiline Gloves are available in 4 different sizes. 

FIAP profiline Handschuhe ● FIAP profiline Gloves

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

1700 FIAP profiline Handschuhe Größe 7
FIAP profiline Gloves Size 7

1701 FIAP profiline Handschuhe Größe 8
FIAP profiline Gloves Size 8

1702 FIAP profiline Handschuhe Größe 9
FIAP profiline Gloves Size 9

1703 FIAP profiline Handschuhe Größe 10
FIAP profiline Gloves Size 10

Das FIAP profiwork Fischentschuppungsgerät ist sehr gut isoliert, spritzwassergeschützt 
und durch den integrierten Flanschmotor (100 W) mit einer Drehzahl von 1.360 U / min. be-
stens für den Dauerbetrieb geeignet. Das Kopfteil ist wasserdicht und das Gehäuse komplett 
aus Edelstahl gefertigt. Der 1,6 Meter lange Schlauch enthält ein flexibles Seil aus zweischich-
tigem Stahl, einer Isolationsschicht, einer Kunststoffschicht und die 2 Aufhängeösen ermög
lichen eine Wandbefestigung des FIAP profiwork Fischentschuppungsgerätes.

FIAP profiwork Fish Scaling Machine has been perfectly isolated, is drip-proof, and its 
integrated flange mounted motor (100 W), featuring a revolution speed of 1360 rpm, makes it 
perfectly suitable for continuous duty. Its head piece is waterproof, and the casing has been 
completely made from stainless steel. Its 1.6 meter-hose contains a flexible two-layer steel 
rope, featuring one insulating layer and one plastic layer. Two ring bolts facilitate FIAP profi-
work Fish Scaling Machine’s optional wall-mounting. 

FIAP profiwork Fischentschuppungsgerät ● FIAP profiwork Fish Scaling Machine

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Leistung W
Power W

Stromart
Power type

Drehzahl U / min
Speed U / min

Abmessung mm
Dimension mm

1989 FIAP profiwork Fischentschuppungsgerät
FIAP profiwork Fish Scaling Machine

100 220 - 240 V / 50 - 60 Hz 1.360 190 x 240 x 230
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1997

1996

Unser neuer mechanischer FIAP profiwork Handgrätenschneider sollte bei keinem Fisch-
züchter, Teichwirt, Fischhändler, Angler und in keinem Restaurant fehlen.
Der FIAP profiwork Handgrätenschneider ist einfach zu bedienen, leicht und schnell zu 
reinigen. Mit dem FIAP profiwork Handgrätenschneider können Filets von "Grätenfischen" 
küchengerecht vorbereitet werden. Wenn das Fischfilet durch das Gerät gedreht wird, zer-
schneiden zahlreiche rotierende Scheibenmesser das Filet und die Gräten im Abstand von 
drei Millimeter fast bis auf die Haut. Das Filet kann vorher gehäutet werden, es bleibt genug 
Fleisch stehen, dass das Filet zusammenhält. Selbstverständlich produzieren wir für Sie unse-
re FIAP profiwork Handgrätenschneider aus Edelstahl. 
Die Wirkungsweise des FIAP profiwork Handgrätenschneiders: 
Der FIAP profiwork Handgrätenschneider zerschneidet die im Filet verbleibenden Y-Gräten 
schnell und sicher in so kleine Stückchen, dass diese beim Verzehr nicht mehr bemerkt 
werden. Der FIAP profiwork Handgrätenschneider ist speziell für die Verwertung von großen 
Fischen entworfen, egal ob Karpfen, Weißfisch, Hecht, Schleie oder Grasfisch und ist in 3 
Ausführungen erhältlich.

Our innovative FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter should be used by each and every 
fish farmer, fish monger, fisherman, and restaurant.
FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter is easy to use and quickly cleaned. It facilitates 
perfectly prepared fillets even of fish, which are rich in bones. When the fillet is being passed 
through the device, numerous rotating disk knives in 3 millimeters distance will cut fillet and 
fish bones almost all the way down to the skin. The fillets can be pre-skinned – there will be 
enough flesh left to keep the fillet. Self-evidently, our FIAP profiwork Manual Fish Bone  
Cutter has been made from stainless steel. 
The operation principle of FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter:
FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter will quickly and reliably cut the Y-bones remaining 
in the fillet into pieces, which are small enough not to be recognized at consumption. FIAP 
profiwork Manual Fish Bone Cutter has been specifically designed for processing large-sized 
fish such as carp, whiting, pike, tench, or grass carp, and is available in 3 different versions.

Der FIAP profiwork Grätenschneider eignet sich besonders zum Herstellen von gräten-
freien Fischfilets. Über eine schräge Zufuhrrutsche werden die Fischfilets der Messerwalze 
zugeführt. Diese ist zum Schutz von Fingern mit einem beweglichen Deckel abgedeckt und 
schaltet den Messerantrieb beim Öffnen automatisch ab. Angetrieben wird die Messerwelle 
über einen Zahnriemen.
Messerwellendurchmesser: 80 mm

FIAP profiwork Fish Bone Cutter is particularly suitable for producing boneless fish fillets. An 
inclined feeding chute serves to lead the fish fillets to a knife cylinder. Its adjustable cover ser-
ves as finger-protection and will automatically switch the knife drive system off upon opening. 
The cutter block is driven by a gear belt. 
Diameter of cutter block: 80 mm

FIAP profiwork Handgrätenschneider ● FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter 

FIAP profiwork Grätenschneider ● FIAP profiwork Fish Bone Cutter 

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Leistung W
Output W

Stromart
Power 

Messer
Knives

Schnittbreite mm
Cutting Width mm

Gewicht kg
Weight kg

Abmessung mm
Dimension mm

1999 FIAP profiwork Grätenschneider
FIAP profiwork Fish Bone Cutter 

550 380 – 400 V / 50 Hz 72 300 37 500 x 400 x 300

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Schnittbreite mm
Cutting Width mm

Abmessung mm
Dimension mm

1996 FIAP profiwork Handgrätenschneider 90
FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter 90 

  90 150 x 180

1997 FIAP profiwork Handgrätenschneider 150
FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter 150 

150 210 x 180

1998 FIAP profiwork Handgrätenschneider 300
FIAP profiwork Manual Fish Bone Cutter 300 

300 360 x 180

Zwischenmuskelgräten
inter-muscular fish bone

Rippen
ribs

1998
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Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1197 FIAP proficare Spülbecken
FIAP proficare Sink

1.050 x 550 x 300

1197-1 FIAP proficare Wandkonsole
FIAP proficare Wall Bracket

   460 x 550

1197-2 FIAP proficare Bodengestell
FIAP proficare Support Frame

1.080 x 560 x 810

1197-3 FIAP proficare Abflussschlauch
FIAP proficare Drain Hose

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung 
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1190 FIAP proficare Hygieneschaufel
FIAP proficare Hygiene Shovel

330 x 380 x 1.330

1191 FIAP proficare Handwaschbürste
FIAP proficare Hand Brush

210 x 70

1192 FIAP proficare Handstielbürste
FIAP proficare Handle Brush

410 x 50

1193 FIAP proficare Teleskopstiel
FIAP proficare Telescopic Handle

1.500 - 2.000

1194 FIAP proficare Bodenschrubber
FIAP proficare Floor Scrubber

300 x 60

1195 FIAP proficare Behälterschrubber
FIAP proficare Container Scrubber

285 x 130

1196 FIAP proficare Wasserschieber
FIAP proficare Floor Squeegee

500

Die FIAP proficare Reinigungsgeräte entsprechen der Lebensmittel-Hygiene-Verordnung 
(LMHV) für Reinigung und Sauberkeit der Betriebsstätten, Anlagen und Geräte in der Lebens-
mittelverarbeitung. Holzstiele, Bürsten aus Holz, Naturborsten oder verzinkte Metallteile sind 
nicht zugelassen. 

FIAP proficare Cleaning Equipment is compliant with the (German) Regulation on Food Hygi-
ene ((LMHV) for the cleaning and cleanness level of production sites, facilities, and equipment 
in food processing. Wooden handles, brushes, natural bristles, and/or galvanized metal fittings 
are not permissible. 

Das FIAP proficare Spülbecken ist ideal zur Reinigung und Desinfektion von verwendetem 
Equipment. Das Becken ist aus hochwertigem GFK, schlag- und kratzfest und beständig 
gegen hohe Temperaturen. Der Auslauf hat einen Verschlussstopfen und einen Ablaufan-
schluss 1 ¼ “. Als Zubehör ist ein Bodengestell (verzinkt), eine Wandkonsole (verzinkt) 
und ein Abflussschlauch aus Kunststoff erhältlich. Das Fassungsvermögen beträgt 100 Liter.

FIAP proficare Sink is ideally suitable to clean and disinfect used equipment. The sink is 
made from highly resistant GRP, impact-resistant and scratch-proof, and resistant against high 
temperatures. Its outlet provides a sealing plug and a 1 ¼ “ drain connection. Available ac-
cessories are a support frame (galvanized), wall bracket (galvanized), and a drain hose made 
from plastic. Its volumetric capacity amounts to 100 liters.

FIAP proficare Reinigungsgeräte ● FIAP proficare Cleaning Equipment

FIAP proficare Spülbecken ● FIAP proficare Sink

1191

1194
1193

1195

1196

1190

1192
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Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Menge ml
Volume ml

1180 FIAP proficare B100 1.000

1181 FIAP proficare B100 5.000

Hinweis: Biozide sicher verwenden! Vor Gebrauch stets beiliegendes Merkblatt lesen und genaue Produktbezeichnung beachten!
Important note: please ensure to use biocidal products safely! Generally read included instruction sheets and carefully adhere to 
product specifications before use!

Flüssiges Desinfektionsmittel für die Aquakultur.
FIAP proficare B100 besitzt ein breites Wirkungsspektrum. Grampositive und gramnegative 
Bakterien, Algen und Pilze werden bei den empfohlenen Gebrauchskonzentrationen abgetötet. 
Die Wirkung ist innerhalb der Mikroorganismenklassen unselektiv und weitgehend unabhängig 
von der Anwendungstemperatur der Gebrauchslösung.
Liquid disinfectant for aquaculture
FIAP proficare B100 features a broad spectrum efficacy. Used in recommended concentra-
tions, gram-positive and gram-negative bacteria, algae, and fungi will be killed. Its efficacy is 
non-selective within different microorganism classes, and to a great extent independent of the 
solution’s application temperature. 

FIAP proficare B100

1181

1180

FIAP proficare DISINFECT
Flüssiges Desinfektionsmittel für die Aquakultur
FIAP proficare DISINFECT ist ein optimales Desinfektionsmittel für die routinemäßige und vorbeugende Desinfektion in 
allen Arbeitsbereichen der Aquakultur. Weitere Einsatzbereiche sind Kantinen, Großküchen, Schlachtereien, Schwimmbä-
der usw. FIAP proficare DISINFECT dient zur Bekämpfung von Keimen, Bakterien, Viren und Pilzen.  
FIAP proficare DISINFECT ist einsetzbar in lebensmittelverarbeitenden Betrieben. 
Anwendung und Vorteile
● �Manuelle Desinfektion von Arbeits- und Bodenflächen
● �Sprühdesinfektion aller wasserbeständigen Oberflächen, Gegenständen und Bodenflächen
● �Frei von Formaldehyd, Aldehyden und Phenolen
● Geruchsneutral und farblos
Dosierung / Einwirkzeit 
Dosierung	 ml / Liter	 Einwirkzeit
7,50 %	 75,0	   1 Min.
5,00 %	 50,0	   5 Min.
2,00 %	 20,0	 15 Min.
1,00 %	 10,0	   1 Std.
0,75 %	  7,5	   4 Std.
Liquid disinfectant for aquaculture
FIAP proficare DISINFECT is an ideal disinfectant for regular and preventive disinfection in all aquacultural sectors. 
Additional application fields are canteens, commercial kitchens, slaughterhouses, public swimming pools etc.  
FIAP proficare DISINFECT combats bacteria, viruses and fungi. 
FIAP proficare DISINFECT is suitable for use in food-processing factories.
Use and advantages
● �manual disinfection of worktops and floors
● �spray disinfection of all waterproof surfaces, equipment and floors
● �free from formaldehyde, aldehydes, and phenols
● �odor- and colorless 
Dosage / application time
dosage 	 ml / liter	 application time
7.50%	 75.0	 1 minute
5.00%		  50.0			   5 minutes
2.00%		  20.0			   15 minutes
1.00%		  10.0			   1 hour
0.75%		   7.5			   4 hours

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Menge ml
Volume ml

1185 FIAP proficare DISINFECT   1.000

1186 FIAP proficare DISINFECT 10.000

Hinweis: Biozide sicher verwenden! Vor Gebrauch stets beiliegendes Merkblatt lesen und genaue Produktbezeichnung beachten!
Important note: please ensure to use biocidal products safely! Generally read included instruction sheets and carefully adhere to 
product specifications before use!

1185

1186
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FIAP proficare Handwaschbecken ● FIAP proficare Hand Wash Basin

FIAP proficare Spültisch ● FIAP proficare Sink Unit

FIAP proficare Reinigungsanlagen ● FIAP proficare Cleaning System

Das FIAP proficare Handwaschbecken (aus Edelstahl) ist zur Wandmontage konzipiert. 
Durch eine zeitgesteuerte Kniebedienung mit einem mechanischen Timer (7 Sekunden) ist 
dieses Becken wassersparend und effizient. Im Lieferumfang ist ein Wasserhahn,mit dem das 
Mischverhältnis einzustellen ist, bereits enthalten.

FIAP proficare Hand Wash Basin (made from stainless steel) has been designed for wall-
mounting. Due to its time-controlled knee operation with mechanic timer (7 seconds), this 
basin saves water and is efficient. A water faucet, allowing for the adjustment of mixing ratios, 
is included with the scope of delivery.

Der FIAP proficare Spültisch (aus Edelstahl) mit 2 Becken (500 x 500 x 250 mm) passt in 
jede Verarbeitungslinie. Hochwertige Ausführung mit Aufkantung, Beine, Vierkantrohr (40 x 40 
mm), Überlaufrohr und Ablaufgarnitur kennzeichnen den FIAP proficare Spültisch.

FIAP proficare Sink Unit (made from stainless steel), equipped with two sinks (500 x 500 x 
250 mm) matches each and every processing line. FIAP proficare Sink Unit stands out by its 
premium design, featuring raised edge, legs, square tube (40 x 40 mm), overflow pipe, and 
outlet fittings.

Die FIAP proficare Reinigungsanlage ist aus hygienischer Sicht unver-
zichtbar für jeden Betrieb, jede Kläranlage und jede Fischzucht. Mit der 
FIAP proficare Reinigungsanlage ist die praktische, arbeitssparende, 
schnelle und gründliche Reinigung Ihrer Stiefel möglich. Die FIAP profi­
care Reinigungsanlage aus Edelstahl ist mit 3 festen und einer beweg-
lichen Bürste mit Wasseranschluss ½“ ausgestattet.

From a hygienic point of view, FIAP proficare Cleaning Systems are 
indispensable for each and every company, filter plant, and fish farm. 
FIAP proficare Cleaning Systems facilitate the convenient, work-saving, 
quick, and thorough cleaning of your boots. The systems made from 
stainless steel have been equipped with 3 stationary as well as one 
movable brushes and one ½ “ water connection. 

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1188 FIAP proficare Handwaschbecken
FIAP proficare Hand Wash Basin

400 x 400 x 240

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1189 FIAP proficare Spültisch
FIAP proficare Sink Unit

1.200 x 700 x 850

Art. Nr.
Art. No.

Bezeichnung
Specification

Abmessung mm
Dimension mm

1198 FIAP proficare Reinigungsanlage Hobby
FIAP proficare Cleaning System Hobby

480 x 400 x 930

1199 FIAP proficare Reinigungsanlage Profi
FIAP proficare Cleaning System Pro

520 x 490 x 970

1198

1199


